
EXPERTISE

ZELLER ABTSBERG
CRéMANT BADEN BLANC
DE NOIRS
brut

Jahrgang:

2023
Qualitätsstufe:

Deutscher Sekt b.A.
Rebsorte:

Spätburgunder
Alkohol:

12,0 Vol. %
Säure:

7,2 g/Ltr.
Restsüße:

11,9 g/Ltr.
Inhalt:

0,75 l
Lagerfähigkeit:

2 Jahre
Prämierung:

Silber Landesweinprämierung
Artikelnummer:

091556

Allgemein:

Crémant ist ein Schaumwein, der nach dem Champagner Verfahren
hergestellt wird, also mittels traditioneller Flaschengärung. Die Trauben dürfen
nur aus einem Anbaugebiet stammen und müssen als ganze Trauben, also
mit Traubengerüst gepresst werden. {{br}}Der Crémant lagert mindestens
neun Monate auf der Hefe.{{br}}{{br}}Unser Crémant aus Pinot Noir
präsentiert sich seinen Genussfreunden zartgliedrig und fein moussierend.
Klassische Champagner Aromen von reifen Bananen, Birnen und etwas
Brioch sowie spannender Spielraum zum entdecken machen diesen Crémant
zu einem prickelnden Hochgenuss.{{br}}

Speiseempfehlung:

Genießen Sie diesen Crémant zu festlichen Anlässen, als Aperitif in
besonderer Atmosphäre oder einfach solo für jeden
Genussmoment.{{br}}{{br}}



Empfohlene Trinktemperatur:

5-7 °C

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

