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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

GLUCKSFEDER SEKT 1 .
CUVéEE ROSé

trocken

|

3
Jahrgang: - “Sf';
Qualitatsstufe:  Deutscher Sekt b.A. =
Rebsorte: Cuveé -é—_'f
Alkohol: 12,0 Vol. % _
Sdure: 6,8 g/Ltr. - —
Restsifde: 22,6 g/Ltr.
Inhalt: 0,751
Lagerfahigkeit: 2 Jahre
Artikelnummer: 139516
Allgemein: ‘
Die Komposition aus feinsten Rebsorten macht diesen Glicksfeder Sekt . .
Cuvée Rosé so aufregend.{{br}}Gemacht, um dich zu bezaubern {{br}}Ein . e
echter Hingucker und wenn Sie diesen Sekt naher kennenlernen, zeigt dieser ' P
sich zuganglich, anpassungsféhig und ist stets beliebt dank feinfruchtigen
Aromen von Cassis, reifen Erdbeeren und dezenten Zitrusnoten {{br}}
Besonderheit: B W
Die Komposition aus feinsten Rebsorten macht diesen Gllcksfeder Sekt o it

Cuvée Rosé so aufregend. Gemacht, um die zu bezaubern.

Speiseempfehlung:
Geniellen Sie diesen Sekt als Aperitif fUr jeden Anlass, zu Hochzeiten und zum
veredeln lhrer Sommerspritz-Getranke.

Empfohlene Trinktemperatur:
6-8 °C
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