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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

FESSENBACHER
GRUNER SILVANER

halbtrocken

Jahrgang: 2024

Qualitatsstufe: Qualitatswein

Rebsorte: Grdner Silvaner

Alkohol: 11,0 Vol. %

Sdure: 59 g/Ltr.

ReststufSe: 12,8 g/Ltr.

Inhalt: 0,751

Lagerfahigkeit: 2 Jahre

Primierung: Silber Landesweinpramierung

Artikelnummer: 404011

Allgemein:

Aus einer Kreuzung zwischen Traminer und Osterreichisch weil entstanden
und Uberwiegend in Osterreich zuhause, findet man die kleinen, ‘“[}gﬁf:fﬂ_: R
dichtgedrangten griingelben Trauben nur selten in Baden {{br}}Unser

Fessenbacher Bergle bringt diese Besonderheit hervor {{br}}{{br}}Fruchtig und
blumig, leicht, feines SiR-Saurespiel mit Aromen von tropischen Friichten,
Birnen und etwas Stachelbeere sowie leichte Krauter erzahlen diesen
besonderen Wein {{br}}

GRUNER SILVANER

Speiseempfehlung:

Genielen Sie diesen Wein zu leichten Sommersalaten, Spargel, gerne auch
zur wiirzigen Thaiklche und reifem Brie {{br}}{{br}}Nahrwertangaben finden
Sie hier: https://s.imero.io/6kT7f0E

Empfohlene Trinktemperatur:
8-10°C
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