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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

SPAaTBURGUNDER ROSé s —m

feinherb .
Jahrgang: 2023 ¢
Qualitatsstufe: Qualitatswein . G steden.
Rebsorte: Spéatburgunder

Alkohol: 11,5 Vol. %

Sdure: 6,1 g/Ltr.

RestsufSe: 13,6 g/Ltr.

Inhalt: 0,751

Lagerfahigkeit: 2 Jahre
Artikelnummer: 539226
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Allgemein: WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH -OF FENBURG

Ein fruchtiger Wein, welcher den Gaumen frech mit Fruchtaromen von
Himbeere, Erdbeere und etwas Cassis verflihrt. Die feine Saure harmoniert
sehr gut mit der angenehmen SiRe.

Besonderheit:
Die Weine der Gllcksfeder-Linie stehen fir unkomplizierten Trinkgenuss.
Kleiner Tipp flr den Sommer: Das intensive Bukett vertragt auch gut ein paar

Eiswirfel im Wein. Spatburgunder rosé
frech & fruchtig

Speiseempfehlung:
Gegrilltes Fleisch, Pizza und Pasta beziehungsweise alles was sich im
Sommer auf der Terrasse genielRen lasst.

Empfohlene Trinktemperatur:
6-8 °C

Weinmanufaktur Gengenbach-Offenburg eG
Am Winzerkeller 2 - 77723 Gengenbach - Tel. +49 (0)7803 96580
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