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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

FESSENBACHER
GRAUER BURGUNDER
KLASSIK

trocken

Jahrgang: 2018
Qualitatsstufe: Qualitatswein
Rebsorte: Grauer Burgunder
Alkohol: 13,0 Vol. %
Saure: 5,5 g/Ltr.
Restsiifde: 7,5 g/Ltr.

Inhalt: 0,751
Lagerfahigkeit: 2 Jahre
Primierung: Gold Landesweinpramierung
Artikelnummer: 400500

EAN: 400500

) WEINMANG FAKTUR
Allgemein: nGORACHRFENW

Fruchtig und wiirzig, mit nussigen Aromen{{br}} GRAUER,:,';’:,?UNDER
Speiseempfehlung:
Helles Fleisch, Pastagerichte, gebratener Fisch

Empfohlene Trinktemperatur:
8-10°C

Weinmanufaktur Gengenbach-Offenburg eG
Am Winzerkeller 2 - 77723 Gengenbach - Tel. +49 (0)7803 96580
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