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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE
FESSENBACHER
trocken
Jahrgang: 2025
Qualitatsstufe: Kabinett
Rebsorte: Weilser Burgunder
Alkohol: 13,0 Vol. %
Sdure: 5,3 g/Ltr.
ReststufSe: 8,2 g/Ltr.
Inhalt: 0,751
Lagerfahigkeit: 6 Jahre
Primierung: Gold Landesweinpramierung

Artikelnummer: 400555

-
Allgemein: wen BT
Ein Weiller Burgunder, der elegant und frisch zu berzeugen
weil {{br}}{{br}}Zugénglich prasentieren sich Aromen von Litschi, Apfel und
dezent auch Grapefruit. Die weiche, cremige sowie mineralische Stilistik

verdankt dieser Weine seiner Herkunft aus dem Fessenbacher Bergle{{br}}

WEISSER BURGUNDER

Speiseempfehlung:
Genielen Sie diesen Wein als unkomplizierten Aperitif, zu hellem Fleisch oder
Fisch. So machen Sie jedes Pastagericht zu einem Highlight.

Empfohlene Trinktemperatur:
8-10°C
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