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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE
ZELLER ABTSBERG
trocken
Jahrgang: 2022
Qualitatsstufe: Qualitatswein
Rebsorte: Viognier
Alkohol: 13,0 Vol. %
Sdure: 5,6 g/Ltr.
ReststufSe: 3,9 g/Ltr.
Inhalt: 0,751
Lagerfahigkeit: 3 Jahre
Primierung: Gold Landesweinpramierung

Artikelnummer 089416

Allgemein:

Ein wrziger kraftvoller Wein mit sehr duftigen Note von reifem Obst in der
Nase. Gewachsen auf dem Urgestein Granit in der Einzellage Zeller-Abtsberg
zeigt der Wein eine typische Mineralitat. Ausgebaut wurde dieser Wein im
kleinen Holzfass welches dem Wein eine zusatzliche Komplexitat verleiht.
Trocken ausgebaut mit einer niedrigen Saure verspricht einen hohen
TrinkgenuB.

Speiseempfehlung:
Sushi, geraucherter Lachs, Kalb

Empfohlene Trinktemperatur:
10-12 °C
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