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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

GRAUER BURGUNDER

trocken

Jahrgang: 2022

Qualitatsstufe: Qualitatswein

Rebsorte: Grauer Burgunder

Alkohol: 13,5 Vol. %

Sdure: 5,6 g/Ltr.

RestsufSe: 3,6 g/Ltr.

Inhalt: 0,751

Lagerfahigkeit: 3 Jahre

Pramierung: Silber Landesweinpramierung

Artikelnummer: 223000

Allgemein:

Korpulenter und cremiger Weillwein aus unseren besten
Lagen.{{br}}Feinfruchtige Aromen von Honigmelone und Aprikose Uberwiegen
und werden dezent von Krustentdnen frisch gebackenem Holzofenbrotes
begleitet.{{br}}

Speiseempfehlung:

Herzhafte Fleisch- und Fischgerichte, Kraftiger Kase

Empfohlene Trinktemperatur:
8-10°C
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