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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

ZELLER ABTSBERG
SPaTBURGUNDER
ROTWEIN

trocken

Jahrgang: 2023

Qualitatsstufe: Qualitatswein

Rebsorte: Spatburgunder

Alkohol: 12,5Vol. %

Saure: 4,8 g/Ltr.

Restsiifde: 5,3 g/Ltr.

Inhalt: 0,751

Lagerfahigkeit: 7 Jahre

Primierung: Gold Landesweinpramierung

Artikelnummer: 224000

Allgemein:

Von verschiedenen Winzern und Teilen des Abtsberg an einem Tag gelesen,
ruht dieser Wein lange auf den Beeren, um Komplexitat und Dichte zu
erhalten. Lagerung im groRen sowie im kleinen Holzfass.{{br}}{{br}}Aromen
von dunklen Beeren, schwarzen Kirschen sowie dezente Impulse von reifen
Pflaumen harmonieren mit der feinwirzigen Struktur.{{br}}International
anmutend und dennoch ein weicher Spatburgunder {{br}}

Speiseempfehlung:

Genielen Sie diesen Wein zu einem Hirschgulasch, einem Lamm- oder
Zwiebelrostbraten. Ein guter Begleiter ist auch ein Gemuse- oder
Kartoffelauflauf.

Empfohlene Trinktemperatur:
14-16 °C
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