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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE
ZELLER ABTSBERG
trocken
Jahrgang: 2022
Qualitatsstufe: Qualitatswein
Rebsorte: Chardonnay
Alkohol: 13,0 Vol. %
Sdure: 58 g/Ltr.
ReststufSe: 5,7 g/Ltr.
Inhalt: 0,751
Lagerfahigkeit: 3 Jahre
Primierung: Gold Landesweinpramierung

Artikelnummer: 055156

Allgemein:
Reifes Obst mit dezenter Vanillenote, ausgewogen, cremig{{br}}12 Monate im
Holzfass gelagert

Speiseempfehlung:

Krustentiere, Nudelgerichte, wiirziger Kase

Empfohlene Trinktemperatur:
10-12 °C
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