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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE
ZELLER ABTSBERG
trocken
Jahrgang: 2023
Qualitatsstufe: Spatlese
Rebsorte: Chardonnay
Alkohol: 13,0 Vol. %
Sdure: 54 g/Ltr.
ReststufSe: 5,3 g/Ltr.
Inhalt: 0,751
Lagerfahigkeit: 2 Jahre
Primierung: Gold Landesweinpramierung

Artikelnummer: 220000

Allgemein:
Reife exotische Frichte, vollmundig, milde Saure

Speiseempfehlung:
Leichter Fisch, Meeresfrichte, milder Kase

—— PREMIUM ——
ZELLER ABTSBERG

Empfohlene Trinktemperatur:
10-12°C
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