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EXPERTISE

ZELLER ABTSBERG
CREMANT BADEN PINOT
ROSé

brut

Jahrgang: 2024
Qualitatsstufe: Deutscher Sekt b.A.
Rebsorte: Spatburgunder
Alkohol: 12,5Vol. %

Sdure: 5,5 g/Ltr.
Restsiifde: 11,0 g/Ltr.

Inhalt: 0,751

Lagerfahigkeit: 2 Jahre
Artikelnummer 091396

Allgemein:

Crémant ist ein Schaumwein, der nach dem Champagner Verfahren
hergestellt wird, also mittels traditioneller Flaschengarung. Die Trauben dirfen
nur aus einem Anbaugebiet stammen und mussen als ganze Trauben, also 2
mit Traubengerist gepresst werden. {{br}}Der Crémant lagert mindestens CREMANT BA!
neun Monate auf der Hefe {{br}}{{br}}Unser Crémant aus Pinot Rosé S :
prasentiert sich seinen Genussfreunden zartgliedrig und fein moussierend.
Frische Fruchtaromen von Blutorangen und reifen stiRen Erdbeeren sind
unverkennbar und animierend. Erfrischend strahlend und mit einem langen
Finale {{br}}

Speiseempfehlung:

Geniellen Sie diesen Crémant zu festlichen Anlassen, als Aperitif in
besonderer Atmosphare oder einfach solo fur jeden
Genussmoment.{{br}}{{br}}

Empfohlene Trinktemperatur:
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