
EXPERTISE

ZELLER ABTSBERG
GEWüRZTRAMINER
lieblich

Jahrgang:

2025
Qualitätsstufe:

Spätlese
Rebsorte:

Gewürztraminer
Alkohol:

12,0 Vol. %
Säure:

5,9 g/Ltr.
Restsüße:

36,3 g/Ltr.
Inhalt:

0,75 l
Lagerfähigkeit:

2 Jahre
Prämierung:

Gold Landesweinprämierung
Artikelnummer:

010406

Allgemein:

Ein Gewürztraminer, der Ansprüche auf Lage an Boden stellt.
{{br}}{{br}}Entdecken Sie besondere Aromen von Rosenblüten, aber auch
Litschi und Nuancen von Mandarinen sind spürbare Merkmale. Ein frischer,
animierender sowie vollmundiger Wein mit schönem Trinkfluss.{{br}}{{br}}

Speiseempfehlung:

Genießen Sie diesen Wein zu Enten- und Gänseleberpastete, zum
Ausbalancieren deftiger dunkler Soßen oder einfach zum Abschluss als
Dessert.{{br}}{{br}}

Empfohlene Trinktemperatur:

10-12 °C
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