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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

ZELLER ABTSBERG

KLASSIK ZELLER
ABTSBERG GRAUER
BURGUNDER KABINETT
TROCKEN 0,75L

trocken

Jahrgang: 2025

Qualitatsstufe: Kabinett

Rebsorte: Grauer Burgunder

Alkohol: 12,5Vol. %

Saure: 54 g/Ltr.

Restsiifde: 5,5 g/Ltr.

Inhalt: 0,751 _
Lagerfahigkeit: 420 Jahre m}:ﬁrthﬂm
Pramierung: Gold Landesweinpramierung

GRAUER BURGUNDER
Artikelnummer: 041316

Allgemein:

Ein Grauer Burgunder, der weit mehr als nur ein Trend ist und nicht langweilig
wird.{{br}}Neben exotischen Aromen entdecken Sie auch abrundende Impulse
von Mandel und knackigen Apfeln. Aus der bevorzugten Einzellage Zeller
Abtsberg stammend, bringt dieser Wein unzahlige Sonnenstunden ins Glas.

Speiseempfehlung:
Geniellen Sie diesen Wein zu Geflligel und Salatvariationen, saisonbedingt zu
grinem Spargel oder einer klassischen Brotzeit {{br}{{br}}

Empfohlene Trinktemperatur:

8-10°C
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