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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

GRAUER BURGUNDER

trocken

Jahrgang: 2024
Qualitatsstufe: Qualitatswein
Rebsorte: Grauer Burgunder
Alkohol: 12,5Vol. %
Sdure: 6,0 g/Ltr.
Restsufe: 3,1 g/Ltr.
Inhalt: 0,751
Lagerfahigkeit: 5 Jahre
Pramierung: Gold Badischer

Weinbauverband
Artikelnummer: 223000

Allgemein:

Aus selektionierten Rebstocken friih und kiihl am Morgen von Hand gelesen,
24 Stunden Maischestandzeit, schonend abgepresst, Lagerung im Tonneausx,
langes Hefelager. {{br}}{{br}}Korpulenter und cremiger Weillwein aus unseren
besten Lagen.{{br}}Feinfruchtige Aromen von Honigmelone und Aprikose
Uberwiegen. Begleitend entdecken Sie auch Krustentone eines frischen
Holzofenbrotes.

Speiseempfehlung:
Geniellen Sie diesen Wein zu Forelle und Meeresfriichten. WeilRes Kalbfleisch
mit milden Sol3en oder eine vegetarische Brotzeit sind ebenfalls beliebt.

Empfohlene Trinktemperatur:
8-10°C
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