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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

GRAUBURGUNDER

trocken

Jahrgang: 2022

Qualitatsstufe: Qualitatswein

Rebsorte: Grauer Burgunder

Alkohol: 13,0 Vol. %

Sdure: 5,6 g/Ltr.

Restsufe: 4,3 g/Ltr.

Inhalt: 0,751

Lagerfahigkeit: 5 Jahre

Pramierung: Silber Landesweinpramierung

Artikelnummer: 141000

Allgemein:

Aus ausgesuchten, alten Rulander Rebstocken frith und kiihl am Morgen von
Hand gelesen, 36 Stunden Maischestandzeit, schonend abgepresst,
viermonatige Kaltgarung bei 8-9 Grad, Lagerung im Barrique. {{br}}{{br}}Ein
intensiver und ausdrucksstarker Wein aus unseren besten Lagen.{{br}}Das
siRe Duett um Honigmelone und Mango spielen mit unverkennbaren, jedoch
fein eingebundenen Holz- und Réstaromen {{br}}

Speiseempfehlung:

Genielen Sie diesen Wein zu einem cremigen Pilzrisotto oder einer herzhaft
belegten Pinsa. Uberraschend lecker passt dieser Wein auch zu einem
asiatischen Curry.{{br}}

Empfohlene Trinktemperatur:
10-12°C
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