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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

GRAUER BURGUNDER ==

feinherb

]ahrgjaflg: 2024 .. . . Glucksfeder. ¢
Qualitatsstufe: Qualitatswein

Rebsorte: Grauer Burgunder

Alkohol: 11,5 Vol. %

Sdure: 5,5 g/Ltr.

Restsufe: 11,2 g/Ltr.

Inhalt: 0,751

Lagerfahigkeit: 2 Jahre
Artikelnummer: 541226

.

Allgemein: WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

Unsere Glicksfeder Weine erkennen Sie an den farbenfrohen Federn. Diese
Weine sind frisch, frech und fruchtig. Der Sage nach bringt es Glick eine
Adlerfeder zu finden.{{br}}Finden auch Sie Ihre Feder {{br}}{{br}}blumig &
begeisternd{{br}}{{br}}Fir diesen Wein treffen folgende Attribute zu:
harmonisch, vollmundig, zuganglich und einfach lecker {{br}}

Speiseempfehlung:

Genielen Sie diesen Wein zu kurzgebratenem Gefliigel, milden Grauer Burgunder
.. s blumig & begeisternd

Kasevariationen und Spargel. L

Empfohlene Trinktemperatur:
8-10°C
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