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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

GRAUER BURGUNDER

trocken

Jahrgang: 2024

Qualitatsstufe: Qualitatswein

Rebsorte: Grauer Burgunder

Alkohol: 12,5Vol. %

Sdure: 54 g/Ltr.

RestsufSe: 5,0 g/Ltr.

Inhalt: 0,751

Lagerfahigkeit: 210 Jahre

Pramierung: Gold Landesweinpramierung,

Frankfurt Trophy Gold
Artikelnummer: 9412176

GENGENBACH 126 FENBURG

GRAUER BURGUNDER
TROCKEN

Allgemein:

Everybodys Darling. {{br}}Grauer Burgunder oder Grauburgunder sind die
Synonyme fiir die in Deutschland klassifizierte Rebsorte Rulander und ist eine
rotlich bis blau gefarbte Traube mit hellem Fleisch. Auch das ist einer der
groRten Unterschiede zum Weillburgunder {{br}}{{br}}Ein schoner
vollmundiger Grauer Burgunder mit klassischen Noten von reifen Friichten
wie Pfirsich, Apfel und Mango, unterstitzt durch das feine Saurespiel, was
dem Wein seine Frische verleiht und etwas an eine frisch aufgeschnittene
Grapefruit erinnert.{{br}}

Speiseempfehlung:
Geniellen Sie diesen Wein zu jedem Anlass und auch zu milden
Kasevariationen, Gefliigel und Spargel.

Empfohlene Trinktemperatur:
8-10°C
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