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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

MUSKATELLER

lieblich

Jahrgang: 2024
Qualitatsstufe: Kabinett
Rebsorte: Muskateller
Alkohol: 10,5 Vol. %
Sdure: 6,6 g/Ltr.
RestsufSe: 19,8 g/Ltr.
Inhalt: 0,751
Lagerfahigkeit: 3 Jahre
Pramierung: Silber

Artikelnummer: 119306

Allgemein:

Ein Muskateller, der auf keinem Fest fehlen darf.{{br}}{{br}}Dezent florale
Noten von Holunderblite gepragt von frischen Trauben und einem Hauch
Wirzigkeit. Am Gaumen dezent sif}, mit einer angenehmen Frische und feiner
Frucht. Leichter und unkomplizierter Trinkgenuss.{{br}}

Speiseempfehlung:
Geniellen Sie diesen Wein zu asiatischen Gerichten, gratiniertem Ziegenkase
und leichten Fischgerichten oder Meeresfrichten.{{br}}

Empfohlene Trinktemperatur:
10-12°C
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