
EXPERTISE

RIVANER
trocken

Jahrgang:

2024
Qualitätsstufe:

Qualitätswein
Rebsorte:

Rivaner
Alkohol:

11,5 Vol. %
Säure:

5,9 g/Ltr.
Restsüße:

6,6 g/Ltr.
Inhalt:

0,75 l
Lagerfähigkeit:

2 Jahre
Artikelnummer:

902216

Allgemein:

Rivaner, auch Müller-Thurgau genannt, bezieht sich auf seinen Erfinder
Herrmann Müller aus dem Schweizer Kanton Thurgau. Irrtümlicher Weise
ging man davon aus, dass der Rivaner eine Kreuzung aus Riesling und
Silvaner war, so hat sich der Name Rivaner etabliert.{{br}}{{br}}Fruchtige Apfel-
und milde Zitrusnoten geben den Ton an. Dank der gut balancierten Säure und
mineralischen Präsenz ein filigraner und lockerer Genuss.{{br}}{{br}}

Speiseempfehlung:

Genießen Sie diesen Wein zu Geflügel, leichten Salatvariationen, Fisch und
saisonalen Spargelgerichten.

Empfohlene Trinktemperatur:

8-10 °C
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