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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

ZELLER ABTSBERG
SPaTBURGUNDER

ROTWEIN

trocken

Jahrgang: 2023

Qualitatsstufe: Kabinett

Rebsorte: Spatburgunder

Alkohol: 12,0 Vol. %

Sdure: 4,7 g/Ltr.

Restsiifde: 5,7 g/Ltr.

Inhalt: 0,751

Lagerfahigkeit: 3 Jahre

Primierung: Gold Landesweinpramierung

Artikelnummer: 008316

Allgemein:

Ein Spatburgunder, der Sie stilsicher zu jedem Anlass begleitet.{{br}}{{br}}Reife
Kirschen und frische Waldbeeren erwarten Sie. Milder Pfeffer und eine kleine
Brise rote Bliten sind unaufdringliche Partner. Kraftvoll, weich und samtig,
diese Attribute bleiben in Erinnerung.{{br}}

PRADIKATSWEIN KABINITY

~ZELLER ABTSBERG —
Speiseempfehlung:
Geniellen Sie diesen Wein zu gebratenen Lamm und Rind, kraftigen Edelpilzen

wie Triffel und solo fir gemdutliche Abende.

Empfohlene Trinktemperatur:
14-16 °C
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