
EXPERTISE

ZELLER ABTSBERG
CHARDONNAY
trocken

Jahrgang:

2024
Qualitätsstufe:

Qualitätswein
Rebsorte:

Chardonnay
Alkohol:

12,5 Vol. %
Säure:

5,8 g/Ltr.
Restsüße:

3,6 g/Ltr.
Inhalt:

0,75 l
Lagerfähigkeit:

5 Jahre
Prämierung:

Gold Landesweinprämierung
Artikelnummer:

055156

Allgemein:

Aus selektionierten Rebstöcken früh und kühl am Morgen von Hand gelesen,
24 Stunden Maischestandzeit, schonend abgepresst, Kaltgärung bei 8-9 Grad,
Lagerung im Barriquefass{{br}}{{br}}Wunderschöner ausgewogener Weißwein
aus der bevorzugten Einzellage Zeller Abtsberg. Fruchtaromen von reifen
Bananen sowie einem feinen Hauch Bourbon Vanille harmonieren nach kurzer
Zeit auffällig mit Honigdüften.{{br}}

Speiseempfehlung:

Genießen Sie diesen Wein zu einem klassischen Kartoffelgratin oder
gebratenem Fisch. Spannend wird es auch in Kombination mit
Gorgonzola.{{br}}{{br}}

Empfohlene Trinktemperatur:

10-12 °C
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