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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE
FESSENBACHER
trocken
Jahrgang: 2024
Qualitatsstufe: Kabinett
Rebsorte: Chardonnay
Alkohol: 12,0 Vol. %
Sdure: 5,6 g/Ltr.
ReststufSe: 5,5 g/Ltr.
Inhalt: 0,751
Lagerfahigkeit: 2 Jahre
Primierung: Gold Landesweinpramierung

Artikelnummer: 405500

Allgemein:

Ein Chardonnay, weltweit bekannt und doch einzigartig. {{br}}{{br}}Klassische
Aromen von Birne, milder Bourbon Vanille, und ein feinfruchtiges
Zusammenspiel gelber Friichte sind Eigenschaften dieses zuganglichen und
auf dem Fessenbacher Bergle wachsenden Weins {{br}}

Speiseempfehlung:
Genielen Sie diesen Wein zur italienischen Pastakultur, gegrilltem hellen
Fleisch oder auch zu salzigeren Meeresfriichte.

Empfohlene Trinktemperatur:
8-10°C
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