
EXPERTISE

ZELLER ABTSBERG
MüLLER-THURGAU

Jahrgang:

2024
Qualitätsstufe:

Kabinett
Rebsorte:

Müller-Thurgau
Alkohol:

10,0 Vol. %
Säure:

5,3 g/Ltr.
Restsüße:

22,1 g/Ltr.
Inhalt:

0,75 l
Lagerfähigkeit:

2 Jahre
Prämierung:

Gold Badischer
Weinbauverband

Artikelnummer:

003306

Allgemein:

Der Müller-Thurgau reift früh, die Beeren sind oval und gelblichgrün. Stets
zeichnet sich diese Sorte durch Vielschichtigkeit und Leichtigkeit aus. Zu
Beginn der Lese als „Neuer Süßer“ für jeden Winzertrunk und im Alltag immer
ein gern gesehener Begleiter.{{br}}{{br}}Aromen von Apfel, dezenten
Muskatnoten und einem wohl duftenden Blumenstrauß. Die animierende
Säurestruktur im Zusammenspiel mit feiner Restsüße schmeichelt jeden
Gaumen.{{br}}

Speiseempfehlung:

Genießen Sie diesen Wein als gut gekühlten Aperitif, zu gegrilltem Gemüse
und leichten Fischgerichten mit hellen Soßen.

Empfohlene Trinktemperatur:

8-10 °C
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