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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

EXPERTISE

ZELLER ABTSBERG
RIESLING

(KLINGELBERGER)

trocken

Jahrgang: 2024

Qualitatsstufe: Qualitatswein

Rebsorte: Riesling

Alkohol: 11,5 Vol. %

Saure: 7,6 g/Ltr.

Restsiifde: 4,3 g/Ltr.

Inhalt: 0,751

Lagerfahigkeit: 5 Jahre

Primierung: Gold Landesweinpramierung

Artikelnummer: 221000

Allgemein:
Aus selektionierten Rebstocken friih und kiihl am morgen von Hand gelesen,

24 Stunden Maischestandzeit, schonend abgepresst, Spontangarung, ZE;L—LEEH?:EQ:TMsﬁ%
Lagerung im Tonneaux .{{br}}Belebender und knackiger Weillwein aus der

bevorzugten Einzellage Zeller Abtsberg.{{br}}Pragnante Fruchtaromen von
grinen Apfeln und Zitrusfriichten sowie Impulse von weil} fleischigem
Weinbergpfirsich. {{br}}{{br}}

Speiseempfehlung:
Geniellen Sie diesen Wein zu lockeren Blattsalaten, beleben Sie dichte und

cremige Gerichte durch die moderate Saure des Weins oder bleiben Sie
klassisch bei Fisch.{{br}}{{br}}

Empfohlene Trinktemperatur:
8-10°C
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